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1. PRESENTACIÓN 

 

1.1. Introducción  

 

QvExtra! Internacional es una asociación privada sin ánimo de lucro, creada por iniciativa 

de productores de Aceites de Oliva Virgen Extra. 

Todos estos productores tienen unos objetivos en común, como es garantizar al 

consumidor final el nivel máximo de calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra en los 

envases que muestren el sello SIQEV, las cuales contendrán un AOVE coherente con la 

calidad anunciada en el etiquetado. 

Para ello, QvExtra! facilita el contacto e intercambio de conocimientos entre los 

asociados, formándolos para mejorar la calidad de sus AOVEs hasta los niveles 

establecidos por la asociación.  

Además QvExtra! ha constituido una herramienta fiable y de confianza para el 

consumidor, como es su propio reconocimiento y el reconocimiento institucional del 

sello SIQEV. 

Como valor añadido, QvExtra! persigue la colaboración con otras Asociaciones 

Internacionales en la defensa y promoción de los auténticos Aceites de Oliva Virgen 

Extra, para homologar el uso del sello SIQEV y que sea reconocido y valorado 

internacionalmente como referencia de calidad indiscutible para productores y 

consumidores de todos los países, en base a unos Códigos y Controles de Calidad 

compartidos. Muestra de ello es la relación que tiene con Ceq Italia, con la cual forma 

una alianza para la unificación del sello de calidad SIQEV y de los requisitos establecidos 

por el mismo, tanto físico químicos como organolépticos. 

QvExtra! también colabora con las Administraciones Públicas para posicionar el AOVE 

como referencia y guía del sector del olivar, garantizando su calidad y autenticidad, 

mediante controles, formación, promoción, normativas y todos los medios oficiales 

necesarios. 

 

1.2. Misión, Visión y Valores.  

 

La misión de QvExtra! es la de construir y mantener un ámbito integrador e inclusivo de 

contacto abierto y permanente entre productores, envasadores y consumidores de 

AOVE, con la calidad y diferenciación como criterios estrictos de pertenencia y con el 

objetivo primordial de formar e informar tanto de las características organolépticas 

como de las propiedades nutricionales y saludables del auténtico zumo de aceituna. 

 

 



 

4 
 

 

La visión de QvExtra! es: 

- Ser un referente para el sector de productores, envasadores y consumidores del 

AOVE, a través del conocimiento internacional consolidado del sello de calidad 

SIQEV.  

- Desarrollar proyectos innovadores y prestar servicios de calidad.  

- Construir una organización eficiente, flexible y transparente.  

- Alcanzar una financiación estable, equilibrada y sostenible. 

 

Como valores fundamentales, QvExtra! destaca los siguientes: 

• Orientación al socio: Nos ocupamos por satisfacer las necesidades de nuestros 

asociados, así como de cumplir con sus peticiones y superar sus expectativas. 

• Orientación al consumidor: Nos ocupamos por satisfacer y por formar al 

consumidor. 

• Integridad: Entre nuestros valores defendemos la honestidad, la credibilidad y la 

equidad. 

• Calidad en el producto: La calidad de nuestros productos certificados con sello 

SIQEV es fundamental. 

• Trabajo en equipo: Promovemos la colaboración entre nuestros asociados, 

aportando lo mejor de cada uno y asumiendo responsabilidades para la 

consecución de un objetivo común. 

 

1.3. Objetivos  

 

Entre los mencionados anteriormente, QvExtra! también tiene como objetivos los que 

se detallan a continuación: 

o Emisión de informes mensuales de situación del mercado y actuaciones de 

QvExtra! para mantener informado al asociado no solo del sector, sino también 

de las acciones llevadas a cabo por la asociación. 

o Realización de jornadas de formación anual exclusiva para los asociados. 

o Incorporación de nuevos socios a QvExtra! 

o Promover el consumo de sellos por parte de los asociados 

o Formar e informar al consumidor facilitándole herramientas sencillas para que 

pueda distinguir, valorar y apreciar la autenticidad y características físicas y 

sensoriales de los AOVEs de la Asociación, mediante el sello SIQEV. 
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2. SELLO SIQEV 

 

El Sello Internacional de Calidad del Virgen Extra (SIQEV), es un distintivo que garantiza 

la indiscutible calidad de los AOVEs que lo llevan, asegurando un contenido mínimo de 

antioxidantes y el cumplimiento de unos exigentes estándares físico químico y 

organolépticos hasta su fecha de consumo preferente.  

 

2.1. Parámetros de Calidad 

 

SIQEV se otorga al AOVE que cumpla los requisitos físico químicos y sensoriales 

acordados por la Asociación. Dichos parámetros se recogen en la siguiente tabla y 

cumplen la normativa COI y son conformes al R(CEE) 2568/91 y posteriores 

modificaciones. 

 

✓ Características Físico Químicas 

 
TEST 

- 

OBLIGATORIO 

A FECHA 

DE ENVASADO  

A FECHA 

DE CONSUMO 

PREFERENTE 

MÉTODO DE ANÁLISIS 

(Norma) 

Acidez ≤ 0,3% ≤ 0,4% UE 2022/2104 

Peróxidos ≤ 11 mEq. O2/KG ≤ 15 mEq. O2/KG UE 2022/2104 

K270 ≤ 0,20% ≤ 0,20% UE 2022/2104 

K232 ≤ 2,4% ≤ 2,4% UE 2022/2104 

Humedad ( >0,1 puede 

afectar estabilidad) 

≤ 0,10 (Máx: 

0,20) 

≤ 0,10 (Máx: 0,20)  UNE-EN-ISO-662:2016 

Ceras /Waxes 

(C42+C44+C46) 

≤ 100 ≤ 100 UE 2022/2104 

Ácido Oleico ≥ 65 ≥ 65 UE 2022/2104 

Impurezas ≤ 0,05% ≤ 0,05% UNE-EN-ISO-663:2017 

Ésteres Etílicos ≤ 15 ≤ 15 UE 2022/2104 

Multiresiduos (Detallar en 

observaciones si>0 ) 

Ecológicos=0 

Convencional: 

CE+USA= Aceituna 

Ecológicos=0 

Convencional: 

CE+USA= 

Aceituna 

 

Estalatos/Phalates 

voluntario 

≤ 3 ≤ 3 UE 10/2011 

Polifenoles ≥ 200 ≥ 200 COI/T.20/Doc,No 29/Rev.1 

2017 

 

✓ Multiresiduos 

RECOMENDADO: AUSENCIA DE MULTIRRESIDUOS EN LÍMITE DE DETECCIÓN DE 

EQUIPO < 0,01 

OBLIGATORIO: LÍMITE EN ACEITE = LÍMITE EN ACEITUNA (CE Nº 396/2005) 
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✓ Características Organolépticas 

 

TEST 
A Fecha de 

Producción 

A Fecha de 

Consumo 

Preferente 

MÉTODO DE ANÁLISIS 

Mediana de Defecto 0 0 UE 2022/2104 

Mediana de Frutado ≥ 4 ≥ 2 UE 2022/2104 

 

2.2. Análisis 

 

QvExtra! dispone de un sencillo y efectivo sistema para la autorización de las marcas o 

submarcas interesadas en lucir el prestigioso sello SIQEV.  

Los asociados están obligados a solicitar autorización previa de aquellas partidas en las 

que quieran utilizar dicho sello, aportando la documentación exigida por QvExtra! y la 

analítica en relación a los requisitos de calidad. Tras la confirmación del cumplimiento 

de los mismos, se autoriza el uso de SIQEV. 

Para implantar un apropiado modelo de calidad de QvExtra!, se ha establecido que los 

análisis se hagan en laboratorios que cumplan con la norma ISO 17.025. 

Es requisito indispensable que el laboratorio aporte los resultados con los valores de 

incertidumbre de estos parámetros cuando superen los valores máximos, para así poder 

determinar si efectivamente incumple con los requisitos o están dentro de ellos. 

Si una muestra incumple, se mandan los resultados al Comité de Expertos de QvExtra! y 

del SIQEV, quienes tendrán que dictaminar en 72 h, la posible causa de dicho 

incumplimiento y poner en aviso al asociado para que aporte a dicho Comité la 

documentación necesaria y explicaciones al respecto. Tras la investigación de las 

posibles causas, el Comité de Expertos tendrá que dictaminar si se trata de una falta leve 

o por el contrario se trata de una falta grave. 

En caso de falta leve, si no existiera un claro incumplimiento de la norma pero se 

encontrasen dudas respecto a algún parámetro, se aconsejará al asociado cómo poder 

evitar que vuelva a ocurrir.  

En caso de falta grave, la Junta Directiva de QvExtra! decidirá la permanencia del 

asociado en la Asociación. En caso de expulsión, se retirará la marca de la página web y 

de todas las RRSS de la Asociación, algo que no ha ocurrido jamás.  

En caso de inspección por parte de un organismo oficial – en relación con un AOVE SIQEV 

– el asociado informará a QvExtra! del resultado de la misma. 
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2.3. Sistema de Autocontrol 

 

Las empresas asociadas firman un documento mediante el cual se comprometen a 

cumplir con los requisitos de calidad de QvExtra! y el régimen de autocontrol interno. 

Esto permite que no se pueda usar indistintamente una misma marca para AOVEs SIQEV 

como para otros que no lo sean. 

Mediante controles aleatorios en origen y punto de venta se garantiza el correcto uso 

del SIQEV y el cumplimiento de los AOVEs validados con respecto a los requisitos de 

calidad acordados por QvExtra! desde su envasado a la fecha de consumo preferente. 

Estos controles han sido contratados a SGS, empresa certificadora reconocida a nivel 

internacional, que se encarga de la toma de muestras y gestión de las mismas para llevar 

a cabo el autocontrol de los AOVEs envasados con el sello SIQEV. 

 

 

 

3. ORGANIZACIÓN Y ESTRUCTURA DE LA ASOCIACIÓN 

 

3.1. Órganos de Servicio 

 

La Junta Directiva de QvExtra!, de la cual depende el Servicio de Autocontrol, es el 

Órgano Superior del mismo. Esta Junta Directiva está apoyada por la gerencia de 

QvExtra! y el departamento de calidad de la propia administración. 

El Comité de Calidad realiza las funciones procedentes para la mayor eficacia del 

servicio, quién además, actuará en representación de la Junta Directiva y en relación 

directa con la empresa certificadora, el comité de expertos y los laboratorios validados 

por QvExtra!. 

 

PERSONA CARGO EMPRESA 

Dña. Soledad Serrano López Presidenta Beloyana, S.A. 

D. Juan de Dios García Casas Vicepresidente Venchipa, S.L. 

D. Rafael Alonso Barrau Secretario Rafael Alonso Aguilera, S.L. 

D. Rufino García-Quirós García Tesorero Oleo Quirós, S.L. 

D. Alfonso Serrano García Marketing Almazaras de la Subbética, S.L. 

Dña. Ángela Martínez Sagrera Vocal Molino del Genil, S.L. 

D. Álvaro Olavarría Govantes Vocal Oleoestepa, SDAD. COOP. AND. 
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D. Eusebio García de la Cruz Pascual Vocal Aceites García de la Cruz, S.L. 

D. José Antonio Peche Marín-Lázaro Vocal Casas de Hualdo, S.L. 

Dña. Judit March Solé Vocal Olis Solé, S.L. 

D. Manuel Heredia Halcón Vocal Cortijo de Suerte Alta, S.L. 

D. Miguel Borràs Cabacés Vocal Olealsa, S.A. 

D. Rafael Gálvez Laparte Vocal Luque Ecológico, S.L. 

D. Rafael Muela Rodríguez Vocal Almazara de Muela, S.L. 

D. Raúl Mora Bermejo Vocal Olivapalacios, S.L. 

Dña. Rafaela Ortega Torres Vocal suplente Almazara Deortegas, S.L. 

 

3.2. Asociados 

 

QvExtra! es una asociación donde tienen cabida todos lo que apuesten de una manera 

decidida por el Virgen Extra. Actualmente, cuenta con 33 empresas que, entre todas, 

representan el 10-15% de la producción española de AOV, con más de 120.000 hectáreas 

de olivar y aúnan los premios internacionales más importantes y de reconocido 

prestigio.  
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Además, está apoyada por 15 socios de honor, nombrados por su aportación al sector 

del Aceite de Oliva Virgen Extra desde los distintos estamentos: ciencia, medicina, 

administración, gastronomía, etc. 

D. José María Penco, AEMO 

Dña. Brígida Jiménez Herrera, IFAPA 

Dña. Anunciación Carpio Dueñas, IFAPA 

D. Juan Peñamil, MERCACEI 

D. Firo Vázquez de Parga, EL OLIVO 

D. Juan Ramón Izquierdo, MAPAMA 

Dr. Pérez Jiménez, Universidad de Córdoba 

Dña. María Gómez del Campo 

D. José Miguel Herrero, Director de Industria MAPA 

D. Francisco Casero Rodríguez, Fundación SAVIA 

Dr. Fernando López Segura, Hospital de Córdoba 

Dr. Miguel Ángel Martínez, Universidad de Navarra 

D. Periko Ortega, Chef Recomiendo 

Dr. Ramón Estruch, Hospital Clinic Barcelona 
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Dr. Jose Juan Gaforio, Universidad Jaén 

 

3.3. Marcas SIQEV 

 

Para el uso del Sello de Calidad SIQEV en una marca o submarca del asociado, hay que 

cumplir – en todo el AOVE etiquetado sobre esa marca o submarca – los parámetros de 

calidad acordados por la asociación. 

SIQEV es un reconocimiento a la excelencia, una garantía de calidad para el consumidor, 

y ya son muchas las marcas que lo lucen en sus envases. 
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3.4. Por qué asociarse 

 

Beneficios de pertenecer a QvExtra! 

 

i. Certificado de calidad SIQEV, que permite el uso del sello SIQEV en las botellas 

de las marcas o submarcas certificadas de asociado, lo que conlleva una 

herramienta de comercialización para sus AOVEs a nivel nacional e internacional.  

ii. El autocontrol por la entidad certificadora permite defender ante el comprador 

los valores del sello a lo largo de todo su consumo preferente. 

iii. Formar parte de la única y más premiada asociación en defensa de la 1ª categoría 

de los Aceites de Oliva Virgen Extra de calidad. 

iv. Mejora continua de calidad de tus AOVEs a través del networking con 

productores de similares objetivos. 

v. Jornadas empresariales de encuentro exclusivas de socios donde estrechar 

relaciones y establecer sinergias.  

vi. Formación en cuestiones relevantes para la producción de calidad y 

comercialización internacional de AOVEs envasados. 

vii. Informes mensuales para el socio sobre evolución de mercado, donde ser realiza 

un detallado de precios en origen, consumos, producciones, precipitaciones y 

análisis global de la situación del mercado, además de las acciones mensuales 

que se están llevando a cabo tanto dentro de la asociación como en el sector. 

viii. Divulgación de tu marca a través de RRSS de QvExtra! y web, de la que se pueden 

nutrir para enriquecer sus propias redes. Además se realizan sorteos de lotes de 

AOVEs de distintos asociados. 

ix. Acciones de grupo en ferias, congresos y medios especializados del sector. 
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x. Grupo de WhatsApp de la Asociación, con todos los miembros, en el cual se 

comparte información relevante sobre el sector del aceite de oliva así como 

también dudas e inquietudes, somos una familia. 

xi. Atención continuada al asociado (sector, exportación, legislación, etc.) así como 

apoyo a cuestiones referidas a problemas que les acontezca en el sector. 

 

3.5. Cómo asociarse.  

 

Criterios de admisión  

 

Las condiciones generales de admisión en QvExtra! son ser productor de AOVE, es decir, 

poseer olivar, almazara y marca, y compartir los objetivos de la asociación. En caso de 

no disponer de almazara propia, es requisito fundamental que sus aceitunas se muelan 

en la almazara de alguno de los socios de QvExtra!. 

La asociación, para el desarrollo de sus actividades, se financia con diferentes recursos 

como donaciones, subvenciones, herencias, además de las cuotas de los propios 

asociados y la compra de los sellos, que quedan establecidas de la siguiente forma:  

 

- Cuota entrada: 1.500 € (IVA no incluido) 

- Cuota anual en función de los kilos de aceitunas molturados anualmente, 

siendo la cuota mínima de 1.300 € (IVA no incluido) 

 

Molturación anual aceitunas (kg) Cuota anual 

0 - 1.000.000 Kg 1.300 € 

1.000.000 - 5.000.000 Kg 1.450 € 

> 5.000.000 Kg 1.600 € 

  

- Cuota anual variable: 700 €/año (IVA no incluido) (consumo mínimo de 20.000 

sellos/año).  De esta cuota, solo se cobraría la diferencia con lo no consumido 

en sellos a final de cada año.  

 

La incorporación de un nuevo asociado queda sujeta a su aprobación en la Junta 

Directiva. El interesado ha de rellenar y firmar el siguiente documento para la solicitud 

de la condición de asociado.  
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4. ACCIONES 2024 

 

4.1. Jornadas y Ferias  

 

Anualmente, QvExtra! participa desde sus inicios en diversas jornadas y foros sobre 

aceites de oliva vírgenes extra para dar visibilidad tanto al sector como a sus marcas 

asociadas.  

Como resumen, en 2024 se llevaron a cabo las siguientes acciones por parte de 

QvExtra!.  

 

 

El 16 de enero QvExtra! asistió a Gala Evooleum 

Awards 2024, que tuvo lugar en Madrid. 

    

 

 

Del 2 al 4 de febrero estuvo presente en el I Festival Córdoba Virgen Extra, que 

comenzó el 1 de febrero con una conferencia en las Caballerizas Reales, celebrando 

desde el viernes y durante todo el fin de semana un sinfín de actividades con el objetivo 

de acercar a los visitantes, desde las asociaciones importantes de la provincia, el sector 

del AOVE. Este festival con epicentro en la Plaza de las Tendillas de Córdoba estaba 

organizado, entre otros, por QvExtra!, quien ofreció una cata dirigida de AOVE. 
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El 7 de febrero hubo una sesión 

telemática informativa sobre los MOSH-

MOAH de la mano de Ofade Consulting, 

quien asesoró a los asociados sobre 

cómo proceder para la mitigación de 

estos contaminantes a través de un plan 

de buenas prácticas. 

 

 

El 14 de febrero QvExtra! se reunió en Madrid con el COI para la firma de un acuerdo 

de subvención plurianual concedida por este organismo para la realización de la II y III 

Jornada de Etiquetado Nutricional y Saludable de los AOVEs en la UE. En su visita a la 

sede, las representantes de QvExtra! y el director ejecutivo del COI tuvieron ocasión 

de hablar relevantes temas que afectan al sector oleícola, entre ellos, la importancia 

de la mejora del conocimiento del consumidor sobre la calidad del AOVE que destaque 

los indiscutibles efectos saludables de este inmejorable producto. Otro de los temas 

tratados fueron la sostenibilidad del sector oleícola y los esfuerzos del COI por 

homologar las regulaciones del comercio internacional relativas al aceite de oliva. 
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QvExtra! también estuvo presente el 20 de febrero en la jornada de empleabilidad de 

la Escuela Técnica Superior de Ingeniería Agronómica de 2024. 

 

 

 

El 18 de marzo, hasta el 21 del mismo mes, se celebró en Barcelona uno de los mayores 

eventos profesionales europeos de la industria agroalimentaria: Alimentaria; contando 

con la asistencia de QvExtra!. El evento obtuvo la presencia de 3.200 firmas 

participantes, siendo 900 de ellas extranjeras, dando lugar a una plataforma de oferta 

transversal del sector en el ámbito internacional. 

 

 

 

QvExtra! organizó el día 10 de abril una Junta Directiva de forma telemática, con el fin 

de tratar la presentación de la Alegación Saludable del AOVE a la UE. 

 

Los días 23 y 24 de abril, QvExtra! acudió al Salón Gourmet de Madrid, la Feria 

Internacional de Alimentación y Bebidas de Calidad que se celebra cada año en Madrid 

y que supone un encuentro entre diferentes profesionales nacionales e internacionales 

del sector agroalimentario. Soledad Serrano, presidenta de la asociación, realizó una 

presentación en el stand “Alimentos de España” del Ministerio de Agricultura, Pesca y 
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Alimentación; contando con numerosos profesionales del sector y poniendo en valor 

la importancia del sello SIQEV y el compromiso de las almazaras productoras. 

 

 

 

El 19 de abril estuvo presente en la XXVII edición de los Premios Mejores Aceites de 

Oliva Virgen Extra DOP Priego de Córdoba de la campaña 2023-2024, cuyo objetivo 

reside en destacar la excelencia de los productos agroalimentarios españoles, 

promoviendo los AOVE de más alta calidad y fortaleciendo su posición en el mercado.  

 

 

 

 

 

 

 

 

Durante la XXII Feria del Olivo de Montoro, tuvieron lugar el 8 de mayo los premios de 

la Asociación Española de Municipios del Olivo (AEMO) 2024, donde los asociados 

Venchipa y Almazaras de la Subbética obtuvieron el premio a la mejor almazara de  

España y el premio a la difusión de la cultura del olivo, respectivamente. QvExtra! 

Estuvo presente con la finalidad de ensalzar el cultivo del olivo, y todo lo que envuelve. 



 

20 
 

 

Entre los días 28 y 30 de mayo se celebró en Siena el Comité Consultivo de COI, del cual 

QvExtra! formó parte como observador, para debatir y reflexionar acerca del estado 

actual de la industria oleícola y evaluar desafíos y oportunidades del momento. 
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El 12 de junio se celebró en la Universidad de Córdoba Mundolivar 2024, el II Congreso 

Mundial de Olivicultura y Elaiotecnia, donde el secretario de QvExtra! Rafael Alonso 

Barrau participó en la mesa redonda sobre “Cómo elaborar AOVEs de altísima gama… 

y saludables”.  

 

 

 

El 17 de junio, se celebró la Asamblea General de Socios de QvExtra! en la almazara de 

uno de nuestros asociados, Oleo Quirós, en la Finca La Moncloa, en Mascaraque 

(Toledo). 

 

 

 

En ella se impartió una formación por AROLA, 

acerca de “Las operaciones internacionales, visión 

estratégica, transversal y GLOBAL”. 
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El mismo día se impartió otra formación, 

esta vez por parte de VETRERIA ETRUSCA, 

en la cual se expusieron gran diversidad 

de envases de vidrio especializados y 

creativos. 

 

 

El 24 de septiembre se celebró en Córdoba la II Jornada de Etiquetado Nutricional y 

Saludable de los AOVEs en la UE, organizada por QvExtra! con el apoyo del COI. La 

presentación de la misma vino de la mano de Soledad Serrano, presidenta de la 

asociación QvExtra!, Jaime Lillo, director ejecutivo del COI, y Salvador Fuentes, 

presidente de la Diputación de Córdoba. Esta jornada, a parte de contar con la 

presencia de varias personalidades del sector, tuvo una clase magistral de la mano de 

la Isabel Pérez, responsable de Salud y Nutrición del Grupo Danone, titulada “Danacol 

reduce el colesterol”, donde destacó el efecto de la obtención de este claim para el 

consumidor. Otra de las ponencias fue impartida por Álvaro Lancharro, responsable 

técnico de AESAN y experto en gestión de riesgos nutricionales, quién abordó el 

etiquetado nutricional y saludable en el contexto de la estrategia europea “farm to 

fork”, así como la formación sobre las guías de la Autoridad Europea de Seguridad 

Alimentaria (EFSA) y las alegaciones saludables generales. Este evento culminó con una 

mesa redonda moderada por Herminia Millán, gerente de QvExtra!, en la que se 

presentó el proyecto “Declaración de Alegación saludable al artículo 14 del aceite de 

oliva virgen relativa a la reducción del riesgo de enfermedad”, donde participaron la 

Dra. María del Carmen Millán, científico titular del CSIC y responsable de la redacción 

del dossier técnico presentado a EFSA, Álvaro Lancharro, responsable técnico AESAN, 

Dulce Miranda, socia Deloitte y experta en intangibles, datos y tecnología y el Dr. 

Miguel Ángel Martínez, catedrático de Medicina Preventiva y Salud Pública en la 

Universidad de Navarra y miembro del comité científico de QvExtra!. Esta interesante 

jornada fue clausurada por José Miguel Herrero, director de la industria alimentaria 

del MAPA, y finalizó con un almuerzo para todos los asistentes ofrecido por el 

restaurante Casa Pepe de la Judería, con un menú diseñado por el chef Periko Ortega, 

gran defensor del AOVE. 
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Por otro lado, también el 24 de septiembre, algunos miembros de la Junta Directiva de 

QvExtra! se reunieron con Mauro Meloni y Zefferino Monini, director y presidente, 

respectivamente, de CEQ Italia. 
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El 11 de octubre, QvExtra! presentó la Memoria de 

justificación técnica y económica para la subvención 

plurianual concedida por el COI el pasado 14 de 

febrero. Dicha justificación corresponde a la 

celebración de la II Jornada de Etiquetado Nutricional 

y Saludable de los AOVEs en la UE, celebrada el 

pasado 24 de septiembre en la Diputación de 

Córdoba. 

 

 

 

El 14 de octubre, tuvo lugar en el Teatro Real de Madrid la 36ª gala de los Premios 

Alimentos de España. Los galardonados en el aceite de oliva han recaído en esta 

edición sobre Almazaras de la Subbética a la mejor producción ecológica, Almazara de 

Muela con galardón en frutado verde amargo y Luque Ecológico con galardón en 

producción ecológica. 
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QvExtra! participó el 19 de noviembre en la 63ª Reunión del Consejo Internacional de 

Aceite de Oliva y Aceitunas de Mesa, celebrada en Madrid. 

 

 

 

El 3 de diciembre, en el marco de la XXXIX Asamblea de Miembros del Instituto de la 

Grasa que se celebró en Sevilla, se llevó a cabo la presentación del proyecto 

“Etiquetado Nutricional y Saludable de los AOVEs en la UE” a cargo de la Dr. María del 

Carmen Millán, científico titular del CSIC y responsable del Comité de Expertos 

Científico-Técnico que está apoyando a QvExtra! en la obtención de un claim saludable 

referido al efecto que produce el consumo de aceites de oliva vírgenes extra sobre la 

reducción del colesterol LDL y la presión arterial. 
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Por último, el 19 de Diciembre se celebró la Junta Directiva telemática de Socios de 

QvExtra!, donde se trataron temas de gran importancia para la asociación. 

4.2. Colaboraciones con medios 

Durante el año 2024 se llevaron a cabo diversas participaciones con revistas 

especializadas del sector como Mercacei, Origen y Olimerca.  

 

Entrevistas 
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4.3. Difusión en medios 

 

Las actividades llevadas a cabo por QvExtra! reciben un considerable respaldo y difusión 

en los medios de comunicación, tanto en redes sociales como en revistas especializadas 

y generalistas del sector. Prueba de ello son las numerosas apariciones que ha tenido en 

43 medios diferentes. Las apariciones más destacadas son la participación de la 

Asociación en el comité de organización del “I Festival del Aceite Córdoba Virgen Extra” 

y las referentes a noticias sobre la Alegación Saludable y la celebración de la II Jornada 

de Etiquetado Nutricional y Saludable de los AOVEs en la UE.  

 

Este es un resumen de las noticias, ilustradas con algunas apariciones en medios: 

 

▪ I Festival ‘Córdoba Virgen Extra’ 
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▪ Firma Acuerdo COI para II y III Jornada de Etiquetado Nutricional y Saludables 

de los AOVEs en la UE. 
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▪ Salón Gourmets  

 

 
 

▪ Alegación Saludable y II Jornada de Etiquetado Nutricional y Saludable para los 

AOVEs en la UE. 
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▪ Mundolivar  
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▪ Feria del Olivo de Montoro 

 

  
 

▪ Varios  
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4.4. Promoción y presencia en RRSS 

 

Parte de los presupuestos de QvExtra! son destinados a la promoción en RRSS y web del 

sello SIQEV y sus asociados, además de a divulgar las bondades de los aceites de oliva 

vírgenes extra. Como parte de esta promoción, se realizan sorteos durante el año, bien 

acogidos por la comunidad de seguidores y que permiten promocionar las marcas desde 

los perfiles de QvExtra!.  

 

- Sorteos 

 

Enero      Febrero   Marzo  

 

 

  

 

 

 

 

 

Junio    Septiembre       Octubre  Noviembre 

   

 

 

 

 

 

 

 

- Presencia en redes 

 

La presencia de QvExtra! en RRSS tiene como objetivo la divulgación de los beneficios 

del AOVE SIQEV para la salud, así como resaltar sus características y propiedades, 

fomentando sus posibilidades gastronómicas a través de la aportación de conocimiento 

sobre sus beneficios y usos a nuestros seguidores. 
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Semanalmente se emiten los 

boletines de contenido, los 

cuales contemplan las 

publicaciones programadas para 

la semana en las diferentes RRSS 

con una estrategia variada y 

atractiva, que ha logrado 

sensibilizar al público sobre su 

características físico químicas y 

organolépticas, promoviendo su consumo y valoración. Las publicaciones contemplan, 

entre otros, noticias relevantes para el sector, incluidas las relacionadas con las acciones 

que desarrolla QvExtra! y colaboraciones con los asociados, donde se promociona su 

almazara y marcas. 
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A través de Instagram, LinkedIn, Facebook y X se pone en valor el AOVE SIQEV, llevando 

a cabo la estrategia de comunicación de QvExtra!, que consiste en formar e informar al 

consumidor, mostrando el proceso del campo a la mesa, dando a conocer a nuestros 

asociados y sus marcas, poniendo en valor su dedicación y labor, teniendo siempre en 

cuenta su origen y producción sostenible, comunicando sobre sus propiedades 

saludables como el aporte de antioxidantes, su papel en la prevención de enfermedades 

cardiovasculares y reducción del colesterol y su impacto positivo en el sistema digestivo, 

etc. En definitiva, diseminando las bondades del AOVE y las características que hacen 

únicos a nuestros AOVEs SIQEV. 


