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QvExtra! Internacional, asociacion privada sin animo
de lucro, creada para poner en valor el
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1. PRESENTACION
1.1. Introduccion

QuExtra! Internacional es una asociacién privada sin animo de lucro, creada por iniciativa
de productores de Aceites de Oliva Virgen Extra.

Todos estos productores tienen unos objetivos en comin, como es garantizar al
consumidor final el nivel maximo de calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra en los
envases que muestren el sello SIQEV, las cuales contendran un AOVE coherente con la
calidad anunciada en el etiquetado.

Para ello, QvExtra! facilita el contacto e intercambio de conocimientos entre los
asociados, formandolos para mejorar la calidad de sus AOVEs hasta los niveles
establecidos por la asociacidn.

Ademas QvExtra! ha constituido una herramienta fiable y de confianza para el
consumidor, como es su propio reconocimiento y el reconocimiento institucional del
sello SIQEV.

Como valor anadido, QvExtra! persigue la colaboracion con otras Asociaciones
Internacionales en la defensa y promocién de los auténticos Aceites de Oliva Virgen
Extra, para homologar el uso del sello SIQEV y que sea reconocido y valorado
internacionalmente como referencia de calidad indiscutible para productores y
consumidores de todos los paises, en base a unos Cdodigos y Controles de Calidad
compartidos. Muestra de ello es la relacion que tiene con Ceq Italia, con la cual forma
una alianza para la unificacién del sello de calidad SIQEV y de los requisitos establecidos
por el mismo, tanto fisico quimicos como organolépticos.

QvExtra! también colabora con las Administraciones Publicas para posicionar el AOVE
como referencia y guia del sector del olivar, garantizando su calidad y autenticidad,
mediante controles, formacién, promocién, normativas y todos los medios oficiales
necesarios.

1.2. Mision, Vision y Valores.

La mision de QvExtra! es la de construir y mantener un dmbito integrador e inclusivo de
contacto abierto y permanente entre productores, envasadores y consumidores de
AOQVE, con la calidad y diferenciacién como criterios estrictos de pertenencia y con el
objetivo primordial de formar e informar tanto de las caracteristicas organolépticas
como de las propiedades nutricionales y saludables del auténtico zumo de aceituna.
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La vision de QvExtra! es:

Ser un referente para el sector de productores, envasadores y consumidores del
AOVE, a través del conocimiento internacional consolidado del sello de calidad
SIQEV.

Desarrollar proyectos innovadores y prestar servicios de calidad.

Construir una organizacion eficiente, flexible y transparente.

Alcanzar una financiacién estable, equilibrada y sostenible.

Como valores fundamentales, QvExtra! destaca los siguientes:

1.3.

Orientacidn al socio: Nos ocupamos por satisfacer las necesidades de nuestros
asociados, asi como de cumplir con sus peticiones y superar sus expectativas.
Orientacion al consumidor: Nos ocupamos por satisfacer y por formar al
consumidor.

Integridad: Entre nuestros valores defendemos la honestidad, la credibilidad y la
equidad.

Calidad en el producto: La calidad de nuestros productos certificados con sello
SIQEV es fundamental.

Trabajo en equipo: Promovemos la colaboracidn entre nuestros asociados,
aportando lo mejor de cada uno y asumiendo responsabilidades para la
consecucion de un objetivo comun.

Objetivos

Entre los mencionados anteriormente, QvExtra! también tiene como objetivos los que

se detallan a continuacion:

o

o O O O

Emision de informes mensuales de situacion del mercado y actuaciones de
QvExtra! para mantener informado al asociado no solo del sector, sino también
de las acciones llevadas a cabo por la asociacidn.

Realizacion de jornadas de formacién anual exclusiva para los asociados.
Incorporacion de nuevos socios a QvExtra!

Promover el consumo de sellos por parte de los asociados

Formar e informar al consumidor facilitandole herramientas sencillas para que
pueda distinguir, valorar y apreciar la autenticidad y caracteristicas fisicas y
sensoriales de los AOVEs de la Asociacion, mediante el sello SIQEV.
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2. SELLO SIQEV

El Sello Internacional de Calidad del Virgen Extra (SIQEV), es un distintivo que garantiza
la indiscutible calidad de los AOVEs que lo llevan, asegurando un contenido minimo de
antioxidantes y el cumplimiento de unos exigentes estdndares fisico quimico y
organolépticos hasta su fecha de consumo preferente.

2.1. Parametros de Calidad

SIQEV se otorga al AOVE que cumpla los requisitos fisico quimicos y sensoriales
acordados por la Asociacion. Dichos parametros se recogen en la siguiente tabla y
cumplen la normativa COl y son conformes al R(CEE) 2568/91 y posteriores
modificaciones.

v' Caracteristicas Fisico Quimicas

TEST A FECHA A FECHA METODO DE ANALISIS
- DE ENVASADO DE CONSUMO (Norma)
OBLIGATORIO PREFERENTE
Acidez <0,3% <0,4% UE 2022/2104
Peréxidos <11 mEg. O2/KG <15 mEq. O2/KG UE 2022/2104
K270 <0,20% <0,20% UE 2022/2104
K232 <2,4% <2,4% UE 2022/2104
Humedad (>0,1 puede < 0,10 (Max: < 0,10 (Max: 0,20) UNE-EN-IS0-662:2016
afectar estabilidad) 0,20)
Ceras /Waxes <100 <100 UE 2022/2104
(C42+C44+C46)
Acido Oleico =65 =65 UE 2022/2104
Impurezas < 0,05% <0,05% UNE-EN-ISO-663:2017
Esteres Etilicos <15 <15 UE 2022/2104
Multiresiduos (Detallar en Ecologicos=0 Ecol6gicos=0
observaciones si>0) Convencional: Convencional:
CE+USA= Aceituna CE+USA=
Aceituna
Estalatos/Phalates <3 <3 UE 10/2011
voluntario
Polifenoles =200 =200 COI/T.20/Doc,No 29/Rev.1
2017

v" Multiresiduos
RECOMENDADO: AUSENCIA DE MULTIRRESIDUOS EN LIMITE DE DETECCION DE
EQUIPO < 0,01
OBLIGATORIO: LIMITE EN ACEITE = LIMITE EN ACEITUNA (CE N2 396/2005)
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v Caracteristicas Organolépticas

A Fecha de A Fechade
7 Consumo METODO DE ANALISIS
Produccion
Preferente
Mediana de Defecto 0 0 UE 2022/2104
Mediana de Frutado >4 >2 UE 2022/2104

2.2. Analisis

QuExtra! dispone de un sencillo y efectivo sistema para la autorizacién de las marcas o
submarcas interesadas en lucir el prestigioso sello SIQEV.

Los asociados estan obligados a solicitar autorizacidén previa de aquellas partidas en las
gue quieran utilizar dicho sello, aportando la documentacion exigida por QvExtra! y la
analitica en relacidn a los requisitos de calidad. Tras la confirmacién del cumplimiento
de los mismos, se autoriza el uso de SIQEV.

Para implantar un apropiado modelo de calidad de QvExtra!, se ha establecido que los
analisis se hagan en laboratorios que cumplan con la norma ISO 17.025.

Es requisito indispensable que el laboratorio aporte los resultados con los valores de
incertidumbre de estos pardmetros cuando superen los valores maximos, para asi poder
determinar si efectivamente incumple con los requisitos o estdn dentro de ellos.

Si una muestra incumple, se mandan los resultados al Comité de Expertos de QvExtra! y
del SIQEV, quienes tendrdn que dictaminar en 72 h, la posible causa de dicho
incumplimiento y poner en aviso al asociado para que aporte a dicho Comité la
documentacién necesaria y explicaciones al respecto. Tras la investigacion de las
posibles causas, el Comité de Expertos tendrd que dictaminar si se trata de una falta leve
o por el contrario se trata de una falta grave.

En caso de falta leve, si no existiera un claro incumplimiento de la norma pero se
encontrasen dudas respecto a algun parametro, se aconsejara al asociado cémo poder
evitar que vuelva a ocurrir.

En caso de falta grave, la Junta Directiva de QvExtra! decidird la permanencia del
asociado en la Asociacién. En caso de expulsidn, se retirara la marca de la pagina web y
de todas las RRSS de la Asociacion, algo que no ha ocurrido jamas.

En caso de inspeccidn por parte de un organismo oficial —en relacién con un AOVE SIQEV
— el asociado informara a QvExtra! del resultado de la misma.
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2.3. Sistema de Autocontrol

Las empresas asociadas firman un documento mediante el cual se comprometen a
cumplir con los requisitos de calidad de QvExtra! y el régimen de autocontrol interno.
Esto permite que no se pueda usar indistintamente una misma marca para AOVEs SIQEV
como para otros que no lo sean.

Mediante controles aleatorios en origen y punto de venta se garantiza el correcto uso
del SIQEV y el cumplimiento de los AOVEs validados con respecto a los requisitos de
calidad acordados por QvExtra! desde su envasado a la fecha de consumo preferente.
Estos controles han sido contratados a SGS, empresa certificadora reconocida a nivel
internacional, que se encarga de la toma de muestras y gestién de las mismas para llevar
a cabo el autocontrol de los AOVEs envasados con el sello SIQEV.

3. ORGANIZACION Y ESTRUCTURA DE LA ASOCIACION
3.1.  Organos de Servicio

La Junta Directiva de QvExtra!, de la cual depende el Servicio de Autocontrol, es el
Organo Superior del mismo. Esta Junta Directiva estd apoyada por la gerencia de
QvExtra! y el departamento de calidad de la propia administracion.

El Comité de Calidad realiza las funciones procedentes para la mayor eficacia del
servicio, quién ademas, actuara en representacion de la Junta Directiva y en relaciéon
directa con la empresa certificadora, el comité de expertos y los laboratorios validados
por QvExtral.

PERSONA CARGO EMPRESA
Diia. Soledad Serrano Lépez Presidenta Beloyana, S.A.
D. Juan de Dios Garcia Casas Vicepresidente Venchipa, S.L.
D. Rafael Alonso Barrau Secretario Rafael Alonso Aguilera, S.L.
D. Rufino Garcia-Quirds Garcia Tesorero Oleo Quiros, S.L.
D. Alfonso Serrano Garcia Marketing Almazaras de la Subbética, S.L.

Diia. Angela Martinez Sagrera Vocal Molino del Genil, S.L.

D. Alvaro Olavarria Govantes Vocal Oleoestepa, SDAD. COOP. AND.
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D. Eusebio Garcia de la Cruz Pascual Vocal Aceites Garcia de la Crugz, S.L.
D. José Antonio Peche Marin-Lazaro Vocal Casas de Hualdo, S.L.
Diia. Judit March Solé Vocal Olis Solé, S.L.
D. Manuel Heredia Halcon Vocal Cortijo de Suerte Alta, S.L.
D. Miguel Borras Cabacés Vocal Olealsa, S.A.
D. Rafael Galvez Laparte Vocal Luque Ecoldgico, S.L.
D. Rafael Muela Rodriguez Vocal Almazara de Muela, S.L.
D. Raul Mora Bermejo Vocal Olivapalacios, S.L.
Difia. Rafaela Ortega Torres Vocal suplente Almazara Deortegas, S.L.

3.2. Asociados

QuExtra! es una asociacidon donde tienen cabida todos lo que apuesten de una manera
decidida por el Virgen Extra. Actualmente, cuenta con 33 empresas que, entre todas,
representan el 10-15% de la produccidn espafiola de AOV, con mas de 120.000 hectdreas
de olivar y aunan los premios internacionales mds importantes y de reconocido
prestigio.
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Ademas, estd apoyada por 15 socios de honor, nombrados por su aportacién al sector
del Aceite de Oliva Virgen Extra desde los distintos estamentos: ciencia, medicina,
administracion, gastronomia, etc.

D. José Maria Penco, AEMO

Dia. Brigida Jiménez Herrera, IFAPA

Dfa. Anunciacién Carpio Dueias, IFAPA

D. Juan Penamil, MERCACEI

D. Firo Vazquez de Parga, EL OLIVO

D. Juan Ramén lzquierdo, MAPAMA

Dr. Pérez Jiménez, Universidad de Cérdoba

Dina. Maria Gémez del Campo

D. José Miguel Herrero, Director de Industria MAPA
D. Francisco Casero Rodriguez, Fundacion SAVIA
Dr. Fernando Lépez Segura, Hospital de Cérdoba
Dr. Miguel Angel Martinez, Universidad de Navarra
D. Periko Ortega, Chef Recomiendo

Dr. Ramadn Estruch, Hospital Clinic Barcelona

10
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Dr. Jose Juan Gaforio, Universidad Jaén

3.3. Marcas SIQEV

Para el uso del Sello de Calidad SIQEV en una marca o submarca del asociado, hay que
cumplir —en todo el AOVE etiquetado sobre esa marca o submarca — los parametros de
calidad acordados por la asociacién.

SIQEV es un reconocimiento a la excelencia, una garantia de calidad para el consumidor,
y ya son muchas las marcas que lo lucen en sus envases.

11
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3.4.

Por qué asociarse

Beneficios de pertenecer a QvExtra!

Vi.

Vii.

viii.

Certificado de calidad SIQEV, que permite el uso del sello SIQEV en las botellas
de las marcas o submarcas certificadas de asociado, lo que conlleva una
herramienta de comercializacion para sus AOVEs a nivel nacional e internacional.

El autocontrol por la entidad certificadora permite defender ante el comprador
los valores del sello a lo largo de todo su consumo preferente.

Formar parte de la Unica y mds premiada asociacion en defensa de la 12 categoria
de los Aceites de Oliva Virgen Extra de calidad.

Mejora continua de calidad de tus AOVEs a través del networking con
productores de similares objetivos.

Jornadas empresariales de encuentro exclusivas de socios donde estrechar
relaciones y establecer sinergias.

Formacidn en cuestiones relevantes para la produccion de calidad y
comercializacién internacional de AOVEs envasados.

Informes mensuales para el socio sobre evolucién de mercado, donde ser realiza
un detallado de precios en origen, consumos, producciones, precipitaciones y
analisis global de la situacién del mercado, ademas de las acciones mensuales
gue se estdn llevando a cabo tanto dentro de la asociacidon como en el sector.

Divulgaciéon de tu marca a través de RRSS de QvExtra! y web, de la que se pueden
nutrir para enriquecer sus propias redes. Ademas se realizan sorteos de lotes de
AOVEs de distintos asociados.

Acciones de grupo en ferias, congresos y medios especializados del sector.

13
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X.  Grupo de WhatsApp de la Asociacién, con todos los miembros, en el cual se
comparte informacién relevante sobre el sector del aceite de oliva asi como
también dudas e inquietudes, somos una familia.

xi.  Atencidn continuada al asociado (sector, exportacion, legislacidn, etc.) asi como
apoyo a cuestiones referidas a problemas que les acontezca en el sector.

3.5. Como asociarse.
Criterios de admision

Las condiciones generales de admisidn en QvExtra! son ser productor de AOVE, es decir,
poseer olivar, almazara y marca, y compartir los objetivos de la asociacién. En caso de
no disponer de almazara propia, es requisito fundamental que sus aceitunas se muelan
en la almazara de alguno de los socios de QvExtra!.

La asociacién, para el desarrollo de sus actividades, se financia con diferentes recursos
como donaciones, subvenciones, herencias, ademds de las cuotas de los propios
asociados y la compra de los sellos, que quedan establecidas de la siguiente forma:

- Cuota entrada: 1.500 € (IVA no incluido)
- Cuota anual en funcion de los kilos de aceitunas molturados anualmente,
siendo la cuota minima de 1.300 € (IVA no incluido)

Molturacion anual aceitunas (kg) Cuota anual
0-1.000.000 Kg 1.300 €
1.000.000 - 5.000.000 Kg 1.450 €
> 5.000.000 Kg 1.600 €

- Cuota anual variable: 700 €/afio (IVA no incluido) (consumo minimo de 20.000
sellos/afio). De esta cuota, solo se cobraria la diferencia con lo no consumido
en sellos a final de cada afo.

La incorporacién de un nuevo asociado queda sujeta a su aprobacién en la Junta

Directiva. El interesado ha de rellenar y firmar el siguiente documento para la solicitud
de la condicién de asociado.

14



SOLICITUD DE ADQUISICION DE LA CONDICION DE SOCIO DE
LA ASOCIACION QVEXTRA.

B s s S S o S S R R R con domicilio en la localidad de
e R L s e P SRR R =
actuando en calidad de legal representante de la mercantil ........
..................................... BN il sz JANRNICGIO
social .............cocciieiiiiiiiiinnen...., ©n virtud de poderes o escritura de
(75 5 - N AR SO DEOROEND .. i nvaimaausi notario......... s

......................... ante la asociacion comparece y dice:

1.- Que la entidad compareciente, ejerce |a actividad industrial de productor de
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA.

2.- Que la compareciente esta interesada en los fines de la asociacion, en
aceptar expresayfielmente los objetivos, normativas, codigos de calidad, y
controles de la asodacion, asi como todos los derechosy obligaciones que se
derivan de la condicion de socio, manifestando conocer los estatutos de la
misma.

3.- Porel comparedente, se indicahaber obtenido el previo acuerdo expreso
del organo competente a los efectos de autorizar la solicitud, aceptar las
obligadones y cargas quede ellose derivay en su caso la incorporacion como
$0Cio.

A tal fin y por medio de la presente, se solicita de forma solemne la
incorporacionde la entidadque represento a la Asociacion a los efectos de que
se autorice 1a misma por el organo competente.

AR AR | AT | RS KRR S

(Nombre de la Sociedad)

Nombre y apellidos del representante legal de 1a Sociedad.
Firma

Sello de la Mercantil.

15
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4. ACCIONES 2024

4.1. Jornadasy Ferias

Anualmente, QvExtra! participa desde sus inicios en diversas jornadas y foros sobre
aceites de oliva virgenes extra para dar visibilidad tanto al sector como a sus marcas
asociadas.

Como resumen, en 2024 se llevaron a cabo las siguientes acciones por parte de
QvExtral.

!
|

W
l

Del 2 al 4 de febrero estuvo presente en el | Festival Cérdoba Virgen Extra, que
comenzo el 1 de febrero con una conferencia en las Caballerizas Reales, celebrando
desde el viernes y durante todo el fin de semana un sinfin de actividades con el objetivo
de acercar a los visitantes, desde las asociaciones importantes de la provincia, el sector
del AOVE. Este festival con epicentro en la Plaza de las Tendillas de Cérdoba estaba
organizado, entre otros, por QvExtra!, quien ofrecié una cata dirigida de AOVE.

IMINGO 4 DE FEBRERO

-

MERCADO 1000 8 001

P

Co

[ oo g = K | Agrosank

Ulaxpyer 7Y COVAP e S
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FLAN DE BUENAS PRACTICAS PARA LA
MITIGACION DE CONTAMINANTES

MO5SH MOAH
V!
- ©OFADE
QiExtral
Herminia Mikdn
Fetrarm 2024

El 7 de febrero hubo una sesidon
telematica informativa sobre los MOSH-
MOAH de la mano de Ofade Consulting,
qguien asesord a los asociados sobre
como proceder para la mitigacién de
estos contaminantes a través de un plan
de buenas practicas.

El 14 de febrero QvExtra! se reunié en Madrid con el COl para la firma de un acuerdo
de subvencién plurianual concedida por este organismo para la realizacion de la 1l y 1lI
Jornada de Etiquetado Nutricional y Saludable de los AOVEs en la UE. En su visita a la
sede, las representantes de QvExtra! y el director ejecutivo del COI tuvieron ocasion
de hablar relevantes temas que afectan al sector oleicola, entre ellos, la importancia
de la mejora del conocimiento del consumidor sobre la calidad del AOVE que destaque
los indiscutibles efectos saludables de este inmejorable producto. Otro de los temas
tratados fueron la sostenibilidad del sector oleicola y los esfuerzos del COI por
homologar las regulaciones del comercio internacional relativas al aceite de oliva.

=
—
,-2' ,

17
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QvExtra! también estuvo presente el 20 de febrero en la jornada de empleabilidad de
la Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agrondmica de 2024.

El 18 de marzo, hasta el 21 del mismo mes, se celebrd en Barcelona uno de los mayores
eventos profesionales europeos de la industria agroalimentaria: Alimentaria; contando
con la asistencia de QvExtra!. El evento obtuvo la presencia de 3.200 firmas
participantes, siendo 900 de ellas extranjeras, dando lugar a una plataforma de oferta
transversal del sector en el ambito internacional.

QvExtra! organizé el dia 10 de abril una Junta Directiva de forma telematica, con el fin
de tratar la presentacion de la Alegacion Saludable del AOVE a la UE.

Los dias 23 y 24 de abril, QvExtra! acudié al Salén Gourmet de Madrid, la Feria
Internacional de Alimentacién y Bebidas de Calidad que se celebra cada afio en Madrid
y que supone un encuentro entre diferentes profesionales nacionales e internacionales
del sector agroalimentario. Soledad Serrano, presidenta de la asociacidn, realizé una
presentacion en el stand “Alimentos de Espafia” del Ministerio de Agricultura, Pesca'y

18
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Alimentacién; contando con numerosos profesionales del sector y poniendo en valor
la importancia del sello SIQEV y el compromiso de las almazaras productoras.

~ PAIS
MAS RICO DEL
MUNDO

Falimentosdespann

#'0. m'&l&‘adﬁ‘aﬁ\a & = - -
B ) T #olineafosdespaio

3

El 19 de abril estuvo presente en la XXVII edicidn de los Premios Mejores Aceites de
Oliva Virgen Extra DOP Priego de Cdrdoba de la campafia 2023-2024, cuyo objetivo
reside en destacar la excelencia de los productos agroalimentarios espafioles,
promoviendo los AOVE de mas alta calidad y fortaleciendo su posicion en el mercado.

19

Y R——
PRIEGO
B DE CORDOBA de abril 2024
E = SEDE DE LA D.O.P.

P PRIEGO DE CORDOBA

Europa =
Ao 2 oo s AFORO
LIMITADO

PREVIA
INSCRIPCION

““066 A L . Puici MEJORES ACEITES
ides pey L excedenti. pg OLIVA VIRGEN EXTRA
DE LA D.O.P. PRIEGO DE CORDOBA

ALMEDINILLA & CARCABUEY® FUENTE TOJAR # PRIEGO DE CORDOBA
COLABORA:

OBE L B= = Py dvwoorn D% o

Durante la XXII Feria del Olivo de Montoro, tuvieron lugar el 8 de mayo los premios de
la Asociacidn Espafiola de Municipios del Olivo (AEMO) 2024, donde los asociados
Venchipa y Almazaras de la Subbética obtuvieron el premio a la mejor almazara de

Espana y el premio a la difusién de la cultura del olivo, respectivamente. QvExtra!
Estuvo presente con la finalidad de ensalzar el cultivo del olivo, y todo lo que envuelve.
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Entre los dias 28 y 30 de mayo se celebrd en Siena el Comité Consultivo de COI, del cual
QuExtra! formo parte como observador, para debatir y reflexionar acerca del estado
actual de la industria oleicola y evaluar desafios y oportunidades del momento.
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El 12 de junio se celebro en la Universidad de Cérdoba Mundolivar 2024, el || Congreso
Mundial de Olivicultura y Elaiotecnia, donde el secretario de QvExtra! Rafael Alonso

Barrau participd en la mesa redonda sobre “Cémo elaborar AOVEs de altisima gama...
y saludables”.

THEA R LRt e |

Congreso Mundlal de
Oliviculturay Elglopccma

-
-
-

El 17 de junio, se celebrd la Asamblea General de Socios de QvExtra! en la almazara de

uno de nuestros asociados, Oleo Quirds, en la Finca La Moncloa, en Mascaraque
(Toledo).

& n_ro_lla - @} We are always there

i& En ella se impartid una formacidn por AROLA,
/ acerca de “Las operaciones internacionales, vision

oo . estratégica, transversal y GLOBAL”.

1.Intreducdén opersciones internacionales
2.¥1516n estratégica, ranzversal y GLOBAL

e @
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IN'ucslra Ilistoria

El mismo dia se impartié otra formacion,

esta vez por parte de VETRERIA ETRUSCA, | . ‘
- versisad © % W@ I2 - 00 004MRN

en la cual se expusieron gran diversidad © . QT o _©O | U

de envases de vidrio especializados y ' ' - -

creativos.

I

El 24 de septiembre se celebré en Cérdoba la Il Jornada de Etiquetado Nutricional y
Saludable de los AOVEs en la UE, organizada por QvExtra! con el apoyo del COl. La
presentacion de la misma vino de la mano de Soledad Serrano, presidenta de la
asociacion QuExtral, Jaime Lillo, director ejecutivo del COIl, y Salvador Fuentes,
presidente de la Diputacion de Cérdoba. Esta jornada, a parte de contar con la
presencia de varias personalidades del sector, tuvo una clase magistral de la mano de
la Isabel Pérez, responsable de Salud y Nutricién del Grupo Danone, titulada “Danacol
I”, donde destacd el efecto de la obtencién de este claim para el
consumidor. Otra de las ponencias fue impartida por Alvaro Lancharro, responsable

reduce el colestero

técnico de AESAN y experto en gestién de riesgos nutricionales, quién abordé el
etiquetado nutricional y saludable en el contexto de la estrategia europea “farm to
fork”, asi como la formacién sobre las guias de la Autoridad Europea de Seguridad
Alimentaria (EFSA) y las alegaciones saludables generales. Este evento culmind con una
mesa redonda moderada por Herminia Millan, gerente de QvExtral, en la que se
presentd el proyecto “Declaracién de Alegacién saludable al articulo 14 del aceite de
oliva virgen relativa a la reduccidn del riesgo de enfermedad”, donde participaron la
Dra. Maria del Carmen Millan, cientifico titular del CSIC y responsable de la redaccién
del dossier técnico presentado a EFSA, Alvaro Lancharro, responsable técnico AESAN,
Dulce Miranda, socia Deloitte y experta en intangibles, datos y tecnologia y el Dr.
Miguel Angel Martinez, catedratico de Medicina Preventiva y Salud Publica en la
Universidad de Navarra y miembro del comité cientifico de QvExtra!. Esta interesante
jornada fue clausurada por José Miguel Herrero, director de la industria alimentaria
del MAPA, y finalizd con un almuerzo para todos los asistentes ofrecido por el
restaurante Casa Pepe de la Juderia, con un menu disefiado por el chef Periko Ortega,
gran defensor del AOVE.
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Por otro lado, también el 24 de septiembre, algunos miembros de la Junta Directiva de
QvExtra! se reunieron con Mauro Meloni y Zefferino Monini, director y presidente,
respectivamente, de CEQ Italia.
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El 11 de octubre, QvExtra! presenté la Memoria de

AT o8 PRGN PRaRAMES 4 o e justificacion técnica y econdmica para la subvencion
plurianual concedida por el COIl el pasado 14 de
r INTERNATIONAL . . e .7
wmggm febrero. Dicha justificaciéon corresponde a |la
celebracién de la Il Jornada de Etiquetado Nutricional
..o s szl y Saludable de los AOVEs en la UE, celebrada el
EVOOs IN THE EU
s pasado 24 de septiembre en la Diputacion de
dﬂﬁv._\ ‘ ’ ,
@;} € Cérdoba.
ey QuExial

El 14 de octubre, tuvo lugar en el Teatro Real de Madrid la 362 gala de los Premios
Alimentos de Espaifa. Los galardonados en el aceite de oliva han recaido en esta
edicion sobre Almazaras de la Subbética a la mejor produccidn ecoldgica, Almazara de
Muela con galardéon en frutado verde amargo y Luque Ecolégico con galardén en
produccién ecoldgica.

NXXM EDICION
PREMIOS ALIMENTOS
DE ESPANA
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QuExtra! particip6 el 19 de noviembre en la 632 Reunidn del Consejo Internacional de
Aceite de Oliva y Aceitunas de Mesa, celebrada en Madrid.

INTERNATIONAL

63* mevtlng of the Advisory Committor o Ollve O aad Table Ollves
18 Novvmbe 2024 at 10:60 (\adrkd thos)
FROVISIONAL AGENDA

W Rigli(iatien of pmticipants |
(e

s Welcomme addresy Bly Joand Mawsboas:

1000 L Adoptisn of the agroda B Ao Loved

1005 AL Prowstaton of the LOC s ackivities

Follow 15 10 the Adkvisery Comtraties s fecommendstions R e
Arsvitics uf the Chessiiry sd StasslocSvaticn st e Moo, Frsiaten

Acsvitiee of e Olnve Gemwins, Olise O Teeknaloay s
Eavaocsen Usit

Arsvities of the Eccocaue Affam and Sromotizn Unit Bs Mo Jowes
Acuvities of the Olive Obsersatory S Sy Lo
1 Catfee drenk

representatives of (e Advisry Commitles
L0 M -m--m.mum west Barvet
12 segants for takarg: tw B0

1% Lanch brook

143 TV, Statements by sbrervers sad setimations of fhe wert harvest

. Mo —
16:00 Cuffow brvak

16:30 VL Elections of the Advisary Committee Burean for 2034 - 2037 DU Aldessons Lowad
e Ve SR M o e M pa
1715 VIL Date aud place of th wpcoasiag 0418 and 65(h moetings U b mas e
M8 X Clowers B Abdenginn Loeas

El 3 de diciembre, en el marco de la XXXIX Asamblea de Miembros del Instituto de la
Grasa que se celebré en Sevilla, se llevd a cabo la presentacion del proyecto
“Etiquetado Nutricional y Saludable de los AOVEs en la UE” a cargo de la Dr. Maria del
Carmen Millan, cientifico titular del CSIC y responsable del Comité de Expertos
Cientifico-Técnico que estd apoyando a QvExtra! en la obtencidn de un claim saludable
referido al efecto que produce el consumo de aceites de oliva virgenes extra sobre la

reduccion del colesterol LDL y la presién arterial.

|riesgo de enfermeda
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Por ultimo, el 19 de Diciembre se celebrd la Junta Directiva telemdtica de Socios de
QvExtra!, donde se trataron temas de gran importancia para la asociacion.

4.2. Colaboraciones con medios

Durante el afio 2024 se llevaron a cabo diversas participaciones con revistas
especializadas del sector como Mercacei, Origen y Olimerca.

Entrevistas

oRIGEN mm - [poE =

LA REVISTA DI SAROR RURAL

AOVE: Mdxima calidad
para un legado
milenario

8 Enero 22, 3024 | @117 Am | Rodrigo Garcia

Nadie duda ya de las cualidades saludables del aceite de oliva Virgen Extra, ni de (=]
que 3 uno de los pilares sobre los que se conservado uno de los legados de la
cultura del sur europeo: la Dieta Mediterranea. Es de sobra conocido que Espafia es

| ORIGEN, LA REVISTA|

el principal productor mundial de este ysu ipal exp . Sin o R I G N
embargo, este producto esencial atraviesa en los Gltimos doce meses una espiral de N et ot it i
subida de precios, bajada de la yp ion repartida entre

" YA ESTA DISPONSBLE §
L hiad y

-
@ Mercacel merca

El sello SIQEV, un regalo de valor para el
mmsis. smsins, s, woms. o, s wo wu = S@Ctor de los AOVES

EEaE=aE3

Dia Mundial del Olivo 2024

Gracias a la labor desarrollada por fa Asociacién QVExtral

AUTOR: Herminia Millan, Gerente de QVExira;

QvExtra! Internacional nace a principios del
2013, debido a la disconformidad que existia
entre productores de grandes marcas de calidad
con la estrategia de promocitn y divulgacion de
los AOVEs por parte de las ascciaciones
financiadas que deberian protegerio

Tras 11 afios de andadura y hablendo
demosirado Ia necesidad de su existencia, hoy,
en esta asociacion privada sin dnimo de lucro,
tienen cabida todos quienes apuesten, con

e’ 1 R
. .2 : [N Vs decision y coraje, por el aceite de oliva virgen
v 0 . 5} =
Situacion del AOVE Premium bbb & e o P
O importar la proveniencia ni el tamario, siempre
Gurante

ta do QvEstre! ntarmaciasal que el producto sea excelente
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4.3. Difusion en medios

Las actividades llevadas a cabo por QvExtra! reciben un considerable respaldo y difusién
en los medios de comunicacién, tanto en redes sociales como en revistas especializadas
y generalistas del sector. Prueba de ello son las numerosas apariciones que ha tenido en
43 medios diferentes. Las apariciones mas destacadas son la participacién de la
Asociacidn en el comité de organizacidn del “l Festival del Aceite Cérdoba Virgen Extra”
y las referentes a noticias sobre la Alegacion Saludable y la celebracion de la Il Jornada

de Etiquetado Nutricional y Saludable de los AOVEs en la UE.

Este es un resumen de las noticias, ilustradas con algunas apariciones en medios:

» | Festival ‘Cérdoba Virgen Extra’

wvezsen

= Mere BROBE T

-

Los aceites de la Subbética seran
nistas en el I Festival del Aceite

P
Cordoba Virgen Extra

Virgen Extra

Jusves 16 de enero de 2024, 12:00h Doza9

NODCIAD  WUMCINS - OUADEIMISISAR  AWGNCIOR IVER  WIVWITE COMMITA- PURICEAS 1L GURETN TV CONTAC
CORBOBA UNICA

.I;;Jlazade Iucl.lsli'“endillasocogeré del2al4defebreroell  Sustitucion.- La Plaza de las Tendillas acogera del
Festival del Aceite Cordoba Virgen Extra 2 al 4 de febrero el 'l Festival del Aceite Cérdoba...

| Bpeog
Beakes. 001 K0 Guo @84ar o Bk k18 Denarminacsnes an Orgen Motegido de
Monthc -Modkes y (08 Pedioches.

@ i G Do nivvents Tore B b
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SALUD ~ ECONOMIA INTERNACIONAL ~ SOCIEDAD ~ FORMACION ~ DEP

For Redaccion - 1Ecesnernce 2074 W 0

0 00

@

priego

LOCAL- PROVINCIA - PANORAMA- OPINION- CULTURA - DEPORTES- O

La celebracion del ‘| Festival del Aceite
Cérdoba Virgen Extra’ tendra lugar en la
Plaza de las Tendillas del 2 al 4 de febrero

La DOP “Priego de Cérdoba” estara presente del
Virgen Extra

La Diputacion de Cérdoba se suma a este evento que se marca como obje!
posi y un amplio prog de

R

con mas de 40

Fedoceion
xevea 18 &

Preseqtacion delFestival del Aceite Sdrdoba Virgen-Extra, (Foto, Biputacion: me

de Cérdoba.J &y

. ooy elDia o: corvoen
= SUBBETICAhoy- T
oy La Plaza de las Tendillas se convertird en una
El I Festival del Aceite 'Cordoba Virgen Extra’ pondra glgantesca almazara

en valor los aceites de las DOP de Priego, Lucenay
Baena

La ferta se desarrollari en Is pleza de bes Terdifies ded 2 al 4 de febrero y contarh con i de 40 expositoces y an
‘amplio programa de

Del 2 al 4 de febrero acogera ¢l 1 Festival del Aceite Cordoba Virgen Extra, en el que se darin cita
AOVES de la provincia

Los dos vinos de Montilla-Moriles incluidos en la élite enolégica espasola
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A ABC . Canfuba
s . Vi e i e 4 yeimer b
m-*

La plaza de Las Tendillas de
Cordoba acogera el primer
festival del aceite virgen
extra

Lainiciativa p de animar el do en una
coyuntura muy complicada

Las razones de operadores como Deoleo. Deoop y
algunas almazaras para alertar sobre el
desabastecimiento de aceite

4
TR ——
trotomantel.es

RECETAS i PRODUCTO  GASTROFERD -

LA PLAZA DE LAS TENDILLAS DE CORDOBA ACOGERA
DEL 2 AL 4 DE FEBRERO EL ‘I FESTIVAL DEL ACEITE
CORDOBA VIRGEN EXTRA’

Publicnde: 130172024 | Ultima ncruallzacién en 22012024

Anc comnona
s RSN,
T cx A []W
" |IPRODECO
Insttiato Provncal da
Desarrvilo £ conamico El Instinuto Lineas de Actuacion A tumedida Sala de Prenso Sede Electranicn Transparencia
=S de Cordoba
Diputacién de Cordoba

La plaza de las Tendillas acogera del 2 al 4 de febrero el | Festival del Aceite Cérdoba Virgen Extra

enero 19, 2024

29



BAENAHOY EL SUR DE CORDOBA OPINION v CABILDO DEPORTES CULTURA v Mo“Tllu AB'ERIA
PURAL LIBOE £ IOEMENDANT!

Camrar e N witci  smamde  mae mou

Las Tendillas acogera el | Festival del Aceite
Cordoba Virgen Extra

La Denominacion de Origen de Baena estara
presente en el | Festival del Aceite Cérdoba
Virgen Extra

& 19enero 2024 3 Beens oy © 837 visitas M O comentsrios X 2 minutos de lectars

Informacion a buscar... O

AYUNTAMIENTO DE LA RAMBLA

Avontaniento v LA ciooap v AReAs v SEDE ELECTRONICA  TRAWSPARENCIA  PAGO DE TRIBUTOS

LAPLAZA DE LAS TENDILLAS ACOGERA DEL 2 AL 4 DE FEBRERO EL | FESTIVAL DEL ACEITE CORDOBA VIRGEN EXTRA

20+ Ene - 2024 | Sede Municipal

- CORDOBA
o Primer Festival del Aceite Cordoba Festival del Aceite de Cordoba Virgen Extra: programa, ruta
q) Virgen Extra gastronémica y actividades de la cita con los AOVES de la provincia
Se o Lt de a0y = oive, cruanizedes por les DOF Besna,
A Oyporg © Lu plaza de Las Tondilles serk of epicentro de  cita, del 2 al 4 de febrero
O ntara con la presencia de mas de 40 fuct s y almazarad y con un ampho programa de actividades
pa rana ql

Lara Pefla

Los cordobeses tienen una cita con el oro liquido que emana de los
olivos de Ia provincia de Cordoba. Del 2 al 4 de febrero, |a plaza de Las
Tendillas se convertira en epicentro del aceite de oliva v

(AOVE) de la mano del primer Festwval que en torno a este producto se
pone en marcha con la colaboracion de la Diputacion de Cordoba, 8
través del Instituto Provincial de Desarrolio Economico (iprodeco| y e

Ayuntamiento de Cordoba, y gracias al trabajo del Consorcio de ln
Gi o C , las D iones de Origen de Baena, Lucena
y Priege, ACORA, AEMO y QV Extra,

-DEO00OO

e — o— 0000
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Extra

ABC . C

J

Virgen Extra de Cordoba:
horarios, participantes,
degustaciones y catas

Fl Festival ded NOVE se colebrara en Ta plaza de las
“Tenditas del 2 al 4 de lehrero

Fotos: ki dnauessnchin del novedose Festivid del
Acsite Virgen Fxira de Cordoba
£l Festival del Aceile Virgen Extra de Cordoba

busea mitigr b mals sitnacion de soctor, hajg
M A slcsastrosay

ival del Acsite

COIdoba

2 al 4 de febrero
Plaza de las Tendillas

porean uorer

i v i 8 D =

Todico de Expaiia

Festival del Aceite de Cordoba Virgen Extra: programa, ruta
gastronomica y actividades

- e

Cordoba se convierte en el epicentro del Aceite de Oliva Virgen Extra

La plaza de Las Tendillas acogera el primer Festival del Aceite Cérdoba Virgen Extra, con actividades, cata:
exhibicion de como se fabrica el aceite que consumimos

Fesfival del Aceite de Oliva

ESCUCHAEN DIRECTO

@) covscarsin

COPE CORDOBI

5] sk cove Caacs

= SER —

Asi celebrard Cérdoba su primer Festival del Aceite de Oliva
Virgen Extra

Tallores, Jiegon ¥ dogostacooes ool 2 f & o feorenn e ba plasa de (s Teodiltas

44/ FORALINOLA PRI,

Lars Peda

0000
-
nane* elDia DE CORDOBA L~

-7 Las Tendillas se convierte en la almazara de los
I 4 mejores aceites de Cordoba

Hasts el 4 de febres
sas on b capital

se dariln cita mis de 40 productores, almazaras, cooperativas e industriales de t

podras ver en rvalidad sumentad:
r Cordoba

¢Pienso? Nc
Mas Tiempc

Lo Dogty Diet

Viernes 02 de febrero de 2024, 13:55h

@ o300
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El festival ‘Cordoba Virgen Extra’ culmina con la participacion

ARC w Corcloha

3ol A g5 13 el s

El Festival del Aceite Virgen
Extra de Cordoba busca
mitigar la mala situacion de

sector, bajo una campana
«desastrosa»

La cita, que se celebra en Las Tendillas, nace con
vocacion de continuidad y de salir fuera de Cérdoba

Fotos: la inauguracion del novedoso Festival del
Acelte Virgen Extra de Cordaba

Festival del AOVE de Cordoba: fecha, horarios,

participantes y actividades

Uns miyer orueba uro de los seites = fs neugLracidn de Mestve Cledoos Yegen Liirs. {/ ANGEL RODRIGUEZ

HALYONAR LOPEE

Avtatzade sise WAL

SER

de 15.000 personas

Los organlzadores se comprometen & lmpulsar una segunda edicion

— Rodacelén Foco Ceases

wsweers. CORDOPOLIS © 4

El 'influencer' cordobés Santi Food se
convierte en el primer embajador del
festival Cordoba Virgen Extra

Mas de 250 personas partidpan 2n una 'samorejada’ en la Plaza delas Tendillas

00006

Stories de Cordépolis

Céecobia Hiy

@

Priidepo

Cultra

— Santi Food en el festival.
fx »~ [ Redaccién Corcopolis
3d 2024 -16:33h Actualizado el 03/02202% -16:41h
CORDOPOLIS © ey
Egutuomisor
El festival Cordoba Virgen Extra cierra su

primera edicién con 15.000 visitas

Alumnos oz coegin San Ratael y Bl Encinar ganan & concurso infant Pinta un olivo v el comerdo

‘adia’ ol de ezcaparater

0000®

s Googl Stories de Condépolls

JehueDL

| Fineal Cércastm Virgen Exira

Nedaccion Cordspsits

e 1aL
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El aceite de oliva virgen extra se reivindica desde El festival *Cordoba Virgen Extra’ riunfa
Las Tendillas: "Es el ingrediente mudo de Ia con participacion de 15.000 personas
dieta mediterranea" B G o St ol

El comercio ‘Audika’ gana ef concurse de escaparates

© f X w in 5 o=

- o an T, o
= Merc [ {lv]&[G| =Mena ‘lrmerca

El festival ‘Cordoba Virgen Extra’
congrega a mas de 15.000 personas

Olimerca.- La primera edicion del festival

Cérdobs Virgen Extra, celebr

& i de

satlsfaccidny
zodores y publico.

semana ha finalizado co
éxito por parte de los
Estee

El1 Festival Cordoba Virgen Extra
cierra con la participacion de 15.000
asistentes

...................................................................................... P clores, almazaras, Cooperativ
industrisles de 10das ies comarcas cordobesas

- 15005
tres dias de celet

La Plaza de fag Tendillas de CO
canvertido en la
cordobeses ¢

La Plaza de Las Tendillas acoge hasta este domingo el primer
Festival del Aceite Cordoba Virgen Extra

La Plaza de Las Tendillas de Corc coge desde hoy y hasta el proximo domingo el primer Festival del Aceite

Cordoba Virgen Extra, un eventa organizado por el Consorcio de la Gastronomia Cordobesa, con el trabajo de las

Denominaciones de Origen de B

a y Priego, asi como de la Asodacion Empresacial de Almazar

ba (ACORA), la Asocigcion Espaficla de Municipios del Olivo (AEMO) ¥ la asociacior
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Tribuna ¢« Andalucia . C()RDOBA
J¥

Dl 2 20 4 e fo

. La plaza de Las Tendillas acogera el primer Festival del Aceite
La plaza de las Tendillas acogera del 2 al 4 de Cérdoba Virgen Extra

febrero el | Festival del Aceite Cérdoba
Virgen Extra v del Consoron de romia Cardobe

CORDOBA CORDOBA

El primer Festival del Aceite recibe unas 15.000 visitas y anima al
sector a consolidar la cita

Jornada de clausura del
Festival del Aceite

Manue! Murillo

Actumiens

La fiesta de! AOVE se despide con un
desayuno molinero y una cata de QVEXTRA

europa press ﬁ* BAENAHOY v EL SUR DE CORDOBA OFINION v CABILDO DEPORTES QUL
La Plaza de las Tendillas de Cérdoba se convierte
en la almazara de los mejores Aoves cordobeses
este fin de semana

El festival ‘Cérdoba Virgen Extra’ culmina con
éxitoy la partlapacnon de 15.000 personas

e lecurs

Europa Press Andelucia P o b 34 238 =

& Stbiers 2334 3 Bene ey O I61visias 0 cameniaries
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4\ BAENAHOY v  ELSURDECORDOBA  OPINION v  CABILDO  DEPORTES  CULTUH —

& La Fuentezuela

Local Comarca Subbétca Provinca Reporajes Depores Entrevistas

ACTUALITIAT et Cordobesa Gran £xito en 13 5an Sivestre 62 Ameainilia Hypno

| FESTIVAL DEL ACEITE “CORDOEA VIRGEN EXTRA

Santi Food se convierte en el primer embajador
del ‘Cérdoba Virgen Extra’

& 6febrera 2024 & SaenaHoy © 57%vistas M Ocomentarizs E 2 minutos de lecturs

JEp—

. El aceite de oliva virgen extra se rei- m
El primer Festival del Aceite recibe unas 15.000 visitas y anima a consolidar la vindica -
cita

La Plaza de Las Tendillas acoge hasta este domingo el primer La Plaza de Las Tendillas acoge hasta este domingo el primer
Festival del Aceite Cérdoba Virgen Extra Festival del Aceite Cordoba Virgen Extra

R e

arde o 0 Lae Tan
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Revtata Begits 00 Poriads  Cosl arven e Mot Noewiaget dol Mectado Tionels

m TR/IETE | (CHTERRA SAN FALLNTIS COW LI RALSANORS §1 DEAVE)- SL00A O (U0

La DOP Priego de Cordoba Deja una Huella
Inolvidable en Mas de 15.000 Paladares

se febrero

amedinilla

tierra de suefos

CONOCENDS PRODUCTOS 0OUE COMER DONDE EVENIOS CULTURA

Almedinilla presente en el |
Festival Coérdoba Virgen Extra

16 de febrero de 2024

CORDOBA VIRGEN EXTRA, | FESTIVAL

DEL ACEITE
Fol Chaty Serrano
oﬁ;ﬂ 2ok s o AR 0000 > ¢
:w';nu ” & velmw

La Plaza de las Tendillas accueillera le "I Festival del Aceite Cérdoba Virgen
Extra”.
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= Firma Acuerdo COI para Il y lll Jornada de Etiquetado Nutricional y Saludables
de los AOVEs en la UE.
= Merc
—
"""" =
-

oA

QvExtra! firma un acuerdo con el COI
para promover los beneficios

OVEXTRA! RECEIVES AN 10C GRANT TO
saludables del AOVE PROMOTE THE HEALTH BENEFITS OF
EV0OO0S
Viemes 15 e febrero ge 2024. 1229 o146 S

=Menu merca

El COI respaldara a QVExtra! en la
difus&ién de Etiquetado Nutricional y
Salu

¢l marco del esquema de suby

QuExtra!y el COl vuelven a
colaborar en la promocién de la
salud y la transparencia en el
etiquetado de AO

fors sobre of Friquetado Nutr

©
ke
©

Olimerca.- La presidenta de la Asociacion
QuExtral. Soledad Serrano, y su directora general,
Herminia Milian, se han reunido el director
ejecutivo del €O, Jaime Lillo, para firmar un
acuerdo de subvencion plurianual en el marco
del esquema de subvenciones promacicnales
del Consejo.

En base a esta subvencion la Asociacion
organizard las 2° y 3" Conferencia sobre
Etiquetado Nutricional y Sakud de los AOVE en Ia
Union Europea en 2024 y 2025
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= Salén Gourmets

[ {lv]2] =Menu merca

Grupo. QuExtra! Internacional pone en valor el
. - AOVE en Salon Gourmets

Olimerca - La asociacion QvExtral Internacional
ha participado en ef 37 Salon Gourmets de
Madrid para ponet en valor los beneficios y
cuahdades del aceite de oliva virgen extra, con
una presentacién englobada dentro de la
programacion del stand ‘Alimentos de Espafia’
del Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion

Qt‘L ] \.l 539

EI AOVE, protagonista en la 12°
edicion de los Premios Salon
Gourmets presidenta de fa asociacion, quién puso de

manifiesto &l compromiso constante de las 33
Viemes 26 de abl de 2024, 13 14n = 0400 almazaras productoras SIQEV.

Alll se dieron cita numerosos profesionales del
sector y fue dingida por Soledad Sarrano,

= Alegacion Saludable y Il Jornada de Etiquetado Nutricional y Saludable para los
AOVEs en la UE.

= Menu merca

QVEXTRA! lidera la Alegacion Saludable
a los Aceites de Oliva Virgenes

= Merc noBeE

Olimerca.- QuExtral tras mids de 2 aflos
trabajanda en la soliciiud de alegacion saludable
sobre &l riesgo de enfermedad (Art. 14), acaba
de elevar el dossier téenico redativo en la UE y ha

Acoites de
Oliva Virgenes Extra

SAVE THE DATE

QvExtra! presenta un dossier técnico
en la EFSA para la obtencion de una
alegacion saludable para los AOVs

Y® @9 E% Esta iniciativa ha contado con el apoyo del

viemes 17 ¢e mayo de 2024. 12010
Comité Cientifico de la asociacion, formado por £ - 5

Jo2:15
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OlivoPampa

QuExtra! da un paso adelante para
obtener una alegacion de salud
para el aceite de oliva virgen extra

Na UE as instituicoes QV Extra e
a Universidade de Sevilla, apelam
a que os rotulos do Azeite Extra
Virgem, descrevam as
propriedades benéficas para a
saude.

Nueva Jornada de Etiquetado
Nutricional y Saludable de los AOVE

Olimerca.- El etiquetado nutricional y saludable
esta siendo desde hace mucho tiempo uno de
los temas de debate en el conjunto del sector del

Y8 @ E -

Aceites de
Oliva Virgenes Extra
acedte de oliva virgen extra y ha sido una
asignatura pendiente de resolver desde hace
muches afios para favorecer la informacion
hacia el consumidor. En este contexto es el que
la Asociacién QvExtral prepara la Il Jomnada de
Etiquetado Nutricional y Saludable de los
Aceites de Oliva Virgen Exira en la UE

QvExtra! avanza el programa de la Il T
Jornada de Etiquetado Nutricional y
Saludable de los AOVEs en la UE

Yy ¢ El evento, que cuenta con el apoyo del Consejo
Martes 20 de junio de 2024, 13:260 0158 &9 v evento, que ¢ el apoyo del Consej

Oleicols Intermacional, tendré lugar el proximo 24

=N e ORIGEN o - oom s

4 ARy 2 5 o1 N 2 LA REVISTA DE SABOR RURAL
A N g S "4‘

ACENOA | ACTUMIDAD ¢ ' ' « | REPCATAILS « | PROOUCTOS w | SALUD | RECITAS | CLiwA

ACEITE ACTUALIDAD, SALUD

- 4% El aceite de oliva
QoL Virgen reduce el riesgo
-~ de enfermedad

Estas son las ferias y citasde interés ~ cardiovascular
para el sector oleicola durante los EEXEX]
ultimos meses del ano

8 julic 96 2024 | (91254 Pm | Redaccion

Lones 19 oe o 0w 2024
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= Menu merca — MCI'C nane

Ultimas plazas para la Jornada de
Etiquetado Nutricional y Saludable de los
AOVEs

2,

Y& @ 2~

Olimerca - A una semana de la celebracion de la

Nutricional y Saludable
Extra &n la UE

QvExtra! detalla el programa
definitivo de la Tl Jornada de
Etiquetado Nutricional y Saludable de
los AOVEsen la UE

Marles 17 de seawmaae:ﬁm_ 1228h 02:33

Mere noBe

Yy '5 - L. ejecutivo del COI, y Salvador Fuentes, presidente
de la Diputacion de Cordoba

=

QvExtra! aborda el proceso de la

solicitud de una alegacion saludable
m - - r ’

TOWARDS FURTHER RECOGNISING THE para lOS aceites de Oll‘a “rgenes

HEALTH PROPERTIES OF OLIVE OILS i :

OSRI0EA, SPAM 2

Jueves 26 de sepliembre de 2024, 13.47h 50313

= Men Viemoren
- (Jirmerca QvExtra! Avanzaen el

reconocimiento nutricional del
AOVE en la UE

E grayecto sc encuertm en iafase 3 de volidondn sdmntrative por pace de EFSA

Cada dia mas cerca la alegacion
saludable para el AOVE

aciae al esfu

Olimerca .- En el dia de ayer, el sector de los
aceites de oliva virgenes extra se reunio en
Cardoba para conocer, de |a mano de QvExtral. la
situacion del dossier técnico presentado a la
EFSA para alcanzar por primera vez, una
alegacion saludable para los aceites de oliva
virgenes relativa al niesgo de enfermedad, el
marco de Ja 1| JORNADA DE ETIQUETADO
NUTRICIONAL SALUDABLE ¢

Jliva Virge I UE

8 Aceltes de

La jornada, & la que acudieron més de 100 SN R R 0 c’ O
profesionales, entre los que e encontraban las
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5C0A
La revolucion en el etiquetado del
Aceite de Oliva Virgen Extra

d

Por H=rmin

REDREVETA| o000

=  Mundolivar

= Merc [ <[ ]z]c!

MUNDOLIVAR se consagra como la
cita mundial ineludible del olivary el

aceite de oliva y sienta las bases del ; e o
futuro del sector video de su altima edicion

MUNDOLIVAR lanza un espectacular

MIErooles 12 de junio de 2024 19:31h 0546 \Viemnes 28 de junio de 2024, 13:.07h 0515
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= Feria del Olivo de Montoro

europa press
ANBALUCIA

La Feria del Olivo de Montoro (Cérdoba) analizara
la reaccién del consumidor ante la subida del
precio del aceite

cwreo

= Varios

Aceite / Almazaras

| CONGRESO IBERICODE

" OLEICULTURA

ACTUALIDAD #

La Feria del Olivo de Montoro analizaré la "asombrosa reaccion del
consumidor de aceite” en 2023 y 2024

El sector responde a las declaraciones
sobre fraude de Antonio Luque

Jueves 12 de diciembre de 2024, 13:30h : 13:28

Toge 30bre ia 390ciacion QVEXITal y Su 96k Je calidad SICEV Aosdeniane
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4.4. Promocion y presencia en RRSS

Parte de los presupuestos de QvExtra! son destinados a la promocién en RRSS y web del
sello SIQEV y sus asociados, ademads de a divulgar las bondades de los aceites de oliva
virgenes extra. Como parte de esta promocion, se realizan sorteos durante el afio, bien
acogidos por la comunidad de seguidores y que permiten promocionar las marcas desde

los perfiles de QvExtra!.

- Sorteos

Enero Febrero Marzo

S()RTI:()

T e

Junio Septiembre Octubre
¥ =
- -
¥
...
L
m -

- Presencia en redes

La presencia de QvExtra! en RRSS tiene como objetivo la divulgacion de los beneficios
del AOVE SIQEV para la salud, asi como resaltar sus caracteristicas y propiedades,
fomentando sus posibilidades gastrondmicas a través de la aportacidén de conocimiento

sobre sus beneficios y usos a nuestros seguidores.
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- Semanalmente se emiten los
boletines de contenido, los
cuales contemplan las

publicaciones programadas para
la semana en las diferentes RRSS
con una estrategia variada vy
ha logrado
sensibilizar al publico sobre su

atractiva, que

caracteristicas fisico quimicas y

organolépticas, promoviendo su consumo y valoracién. Las publicaciones contemplan,

entre otros, noticias relevantes para el sector, incluidas las relacionadas con las acciones

qgue desarrolla QvExtra! y colaboraciones con los asociados, donde se promociona su

almazara Y marcas.

QuExtra! Internacional
| 1020 sequicore

-

Nos complace anunciar que QVExtra! Internacional ha
participado activamente en el Il Festival 'Cérdoba Virgen
Extra’, “ celebrado del 30 de enero al 2 de nas

7 mas

1 comentario

Enviar

&
e’

@ quextra_internacional

QVExtra!

0w QY

qvextra_internacional UnAOVE con sello SIQEV no es
cualquier aceite. Es sinénimo de maxima calidad,
cuidado desde el campo hasta |2 botella pars... mas

o wnare

Qv Extra Internacional
4d-6

Los datos de enero del MAPA confirman un aumento

@ gvextra_internacional

Excelencia SIQEV

i-
pe7)
g

R OQav A
Les gusta a linarara_65 y mds personas

qvextra_internacional « La excelencia tiene un
nombre: AOVE SIQEV . és

0 de enaro

ﬁ,‘ Qu Extra Internacional
e G fab -G

b QuExtra! renueva su Junta directiva: El dia 4 de
febrero de 2025 ha tenido lugar la Asamblea General

en el ritmo de salidas, superando las 116.000
toneladas sin importaciones. ./ Se proyect... Ver mas

de la Asaciacion QvExtral en Hotel Hospes... Ver mas

PRECIPITACION ACUMULADA JUNTA DE ANDALUCIA (I/m2)
01 Oct, 2023 - 11 Fob, 2024 | 01 Oct, 2024 - 11 Feb 2025 |
Sevilla 27146 368,46
Jabn 170,44 161,90
Cérdoba 220,34 303,48
Malaga 120.02 321,02
Granada 145,26 168,66
Almeria 39.38 75,78
Cidiz 251,21 306,07
Huelva 377,84 400,068
Qw2 Q V2 m] (b Me gusta Q Comentar @ Enviar d) Compartir Y pegusta () Comentar (Q) Enviar £ Compartic
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¢ QuExtral Internacional
[ ')} 1020 seguidares
o 5 meses + ®
Se acerca el dia de la celebracion de la || Jornada de

Etiquetado Nutricional y Saludable de los Aceites de
Oliva Virgen Extra en la UE. & ¥

Antes de la celebracion de la Jornada, desde QvExtra!
nos gustaria transmitir lo honrados que nos sentimos de

poder contar con Grupo Arola y Vetreria Etrusca S.p.A.

como patrocinadores de este evento, con la importancia
que esto conlleva para el sector olefcola

Estas dos empresas son lideres en sus respectivos
sectores: Grupo Arola aporta su experlencia en logistica
y aduanas, mientras que Vetreria Etrusca S.p.A. destaca
por su Innovadora produccién de envases de vidrio,
esenciales para preservar a calldad de nuestro #AOVE

L, Su apoyo es fundamental para seguir promoviendo la
excelencia y la transparencia en el etiquetado de los

aceites de oliva virgen extra, jGracias por acompafiarnos

en esta mision! &
*Ultimas plazas disponibles, (No te quedes sin asistir! *
Para cualquier duda o consulta @ gvextra@quextra.es

#AceiteDeOliva #Patrocinadores #JornadaNutricional
#QVExtra #GrupoArola #VetreriaEtrusca

O

ﬁ‘ Qu Extra Internacional
%/ 3o 6

< QuExtra! estuvo presente ayer en la lll Jornada de
Olimerca en Cordoba sobre el presente y el futuro del
sector del aceite de Oliva.... Ver mas

003

rf) Me gusta

() comentar (O Enviar £ Compartir

Internacional
jores

ﬁ QuExtra!
i }l 020 i
- 25 .®

emanas

@ Descubre los secretos detrés de la cata de! AOVE:
Una actividad para expertos... y curiosos [

LSabias que catar un Aceite de Oliva Virgen Extra (AQVE)
es mucho mds que probarlo? Es un arte, una ciencia y un
Proceso riguroso gue garantiza la maxima calidad de
este preciado oro liquido. En QvExtra! valoramos
profundamente esta practica, esencial para asegurar los
estandares de nuestros aceites con el sello SIQEV.

¥ :Cémo se realiza una cata profesional de AOVE?
Todo comienza en una sala especialmente preparada: sin
olores externos, con temperatura controlada (entre 20 y
25 grados) y luz regulada para evitar distracciones
visuales. Y el color del acelte... jni siquiera se considera!
Por eso, se utiliza la emblematica copa azul, disefiada
para concentrar los aromas Yy evitar juicios
preconcebides basados en el color,

Fase olfativa;
El catador calienta la copa en su mano hasta alcanzar los
28°C, liberando los compuestos voldtiles que definen los
aromas Unicos del AOVE. Un ligero movimiento de la
copa ayuda a impregnar sus paredes y potenciar atn
mas estos matices.

W Fase gustativa:
Aqui es donde la magia se completa. Una pequefia
cantidad de AOVE se distribuye en |a baca para percibir

A través de Instagram, LinkedIn, Facebook y X se pone en valor el AOVE SIQEV, llevando
a cabo la estrategia de comunicacién de QvExtra!, que consiste en formar e informar al

consumidor, mostrando el proceso del campo a la mesa, dando a conocer a nuestros

asociados y sus marcas, poniendo en valor su dedicacidn y labor, teniendo siempre en
cuenta su origen y produccion sostenible, comunicando sobre sus propiedades
saludables como el aporte de antioxidantes, su papel en la prevencidon de enfermedades
cardiovasculares y reduccién del colesterol y su impacto positivo en el sistema digestivo,

etc. En definitiva, diseminando las bondades del AOVE y las caracteristicas que hacen
Unicos a nuestros AOVEs SIQEV.
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